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1.Опис технологічної практики 

Найменування 
показників 

Галузь знань, напрям 
підготовки, освітньо-
кваліфікаційний рівень 

Характеристика 
ознайомленої практики 

денна форма навчання 

Кількість кредитів - 
6 
 

Галузь знань 

 

20 Аграрні науки та 

продовольство 

 

Спеціальність 

 

204 «Технологія 

виробництва і переробки 

продукції тваринництва» 

 

Освітньо- 

кваліфікаційний рівень: 

 Фаховий молодший 

бакалавр 

 

 

 

 Курс 

4-й. 

Семестр 

Загальна кількість 
годин – 180 

7-й. 

 

Аудиторних 

 
 

 

120 

Самостійне вивчення 
 

60 

Індивідуальні заняття 
 

  Вид контролю: захист звіту 
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ТЕХНОЛОГІЧНА ПРАКТИКА 

Завдання практики – ознайомлення здобувачів фахової передвищої освіти з 

технологічними та виробничими процесами в сільськогосподарських 

підприємствах, роботою керівників, спеціалістів підрозділів, одержання 

практичних навичок зі спеціальності та закріплення знань одержаних під час 

вивчення спеціальних дисциплін. 

Технологічна практика в ВСП «Технолого-економічний фаховий коледж 

МНАУ» проводиться на базі Навчально-науково практичному центрі  

Миколаївського національного аграрного університету, фермерських 

господарств та інших сільськогосподарських підприємствах. 

Перед направленням на практику здобувачів фахової передвищої освіти 

ознайомлюють з чинним “Положенням про організацію практичного навчання 

здобувачів”, інструкціями про проходження практики, з програмою, завданнями, 

умовами праці та побуту. 

Відповідно до «Положення про проведення практики», щодо керування 

практикою залучають викладачів спеціальних дисциплін, керівників навчальних 

закладів та спеціалістів базового господарства. 

На підставі типової програми практики, відповідно до умов базового 

господарства, складаються робочі плани проходження практики, узгоджуються з 

термінами проведення сільськогосподарських робіт. 
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№ Назва робіт 
Кількість годин 

Аудиторні Самостійні 

1 
Ознайомлення з підприємством. 

Інструктаж з техніки безпеки 
6 4 

2 

 Робота на робочих місцях згідно з 

робітничими професіями, набутими в 

період навчальної практики 

14 6 

3 

Оволодіння уміння і навичками роботи 

техніка-технолога з виробництва 

продукції тваринництва 

 

42 

 

20 

4 

 Оволодіння уміння і навичками роботи 

техніка-технолога з переробки продукції 

тваринництва 

42 20 

5  Виробнича екскурсія 6 - 

6 Оформлення звітної документації 10 10 

Всього 120 60 
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1. Ознайомлення з підприємством та інструктаж з охорони праці. 

Ознайомлення з природно-кліматичними умовами господарства, його 

розмірами, виробничою структурою, договірними зобов’язаннями, переробними 

підприємствами, перспективою розвитку.  

Вивчення кормової бази господарства: структура посівних площ, 

особливості агротехніки і урожайність кормових культур, кормові угіддя та їх 

використання, ефективність використання багаторічних культур пасовищ; 

способів заготівлі та зберігання кормів, організації зеленого конвеєра. Аналіз 

забезпеченості господарства кормами, матеріально-технічними ресурсами і 

кадрами. 

Ознайомлення із станом розвитку тваринництва, структурою поголів’я 

тварин у господарстві, їх продуктивністю; із сучасними технологіями в 

тваринництві. Проведення бесіди зі спеціалістами. Загальний інструктаж з 

охорони праці, техніки безпеки і виробничої санітарії. 

2. Робота на робочих місцях згідно з робітничими професіями, набутими 

в період навчальної практики. 

Лаборант хіміко-бактеріологічного аналізу: ознайомлення із 

бактеріологічною лабораторією, її основним обладнанням та правилами з 

охорони праці при роботі з мікроорганізмами.  

Виконання робіт у бактеріологічній лабораторії: отримання навичок роботи з 

обладнанням і приладами бактеріологічної лабораторії. Вміти готувати поживні 

середовища, фіксованого та зафарбованого мазка, проводити санітарно-

бактеріологічне дослідження змивів з рук, одягу, інвентарю, устаткування. 

Визначати загальну кількість мікробів. Проведення хіміко – бактеріологічного 

аналізу води, повітря, ґрунту, кормів, продуктів тваринництва. 

3. Оволодіння умінням і навичками роботи техніка-технолога з 

виробництва продукції тваринництва. 

 Ознайомлення із завданням ферми, структурою стада, продуктивністю тварин, 

розпорядком дня, виробничими і економічними показниками господарства. 

Аналіз забезпеченості кормами, зберігання та підготовка їх до годування, 
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визначення норм і складання раціонів із врахуванням продуктивності та 

фізіологічного стану тварин. Контроль за правильним використанням кормів, 

участь у складанні зеленого конвеєра. 

Робота з організації стійлового і пасовищного утримання тварин, організація 

і обладнання літніх таборів. Складання плану парувань і отелень, штучного і 

природного осіменіння тварин. Виконання заходів, передбачених планом 

племінної роботи.  

Розробка і аналіз річного виробничого завдання ферми. Прийом, облік, 

оцінка якості, первинної обробки, зберігання і транспортування продукції. 

Вивчення обов’язків керівника ферми, форми оплати праці і нарахування 

заробітної плати основним категоріям працівників. Сучасні форми організації 

праці та її оплати. 

Визначення резервів збільшення виходу продукції, підвищення її якості та 

зниження собівартості, ефективності виробництва продукції тваринництва. В 

ринкових умовах вивчення досвіду роботи передовиків виробництва. Ведення 

первинного зоотехнічного і племінного обліку на фермі.  

4. Оволодіння умінням і навичками роботи техніка-технолога з переробки 

продукції тваринництва. 

Ознайомлення з підприємством по переробці м’ясної продукції, організацією 

здачі сільськогосподарських тварин і птиці на переробне підприємство та 

приймання їх на забій. Технологія забою і первинна переробка 

сільськогосподарських тварин і птиці. Особливості технологій виробництва 

ковбасних виробів і м’ясокопченостей та м’ясних баночних консервів. Правила 

відбору проб та проведення випробувань м’ясної готової продукції. Технологія 

виробництва молочної продукції.  

Ознайомлення з підприємством по переробці молочної продукції. Технологія 

виробництва вершкового масла, твердих сирів, кисломолочних продуктів та 

питного молока. Відбір проб, проведення випробувань готової молочної продукції 

та молока. Технологія переробки продукції інших видів сільськогосподарських 

тварин і птиці та оцінка їх якості. 
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5. Виробнича екскурсія. 

Здобувачі фахової передвищої освіти під керівництвом викладача – керівника 

практики відвідують господарства, науково-дослідні установи проводяться з 

метою вивчення технологій виробництва та переробки продукції тваринництва, а 

також ознайомлення та вивчення передового досвіду і досягнень науки в 

організації праці та виробництва сільськогосподарської продукції за 

прогресивними технологіями.  

6. Оформлення звітної документації з практики 

Звіт-щоденник про проходження технологічної практики здобувачі складають 

і оформлюють відповідно до програми, вимог і вказівок керівників практики. 

Особливу увагу слід звернути під час складання звіту-щоденника на записи 

про виконану роботу, заходи щодо впровадження нових технологій досвіду роботи 

з технології виробництва і переробки продукції тваринництва. До звіту-щоденника 

додають індивідуальне завдання, видане керівником практики від навчального 

закладу. 
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