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1.2. Вибiрково-обов' язковi предмети

* В iйсъково-полъовi збо

Iнформатика:
техrrологiт:
I. Технолоzii'

1.3. Профiльнi предмети i спецiальнi курси

2. Всmуп do

u-59zоd

Iнформацiйнi системи в готельно-
есторанномY госп одарствI

Основи фiлософських знань. Психологiя.
Соцiологiя*
Економiчна теорiя
Вища математика
Паблiк рiлейншз в готельно-ресторанному
бiзнесi
Будiвлi i устаткування
Бухгагlтерськи й обл iK. Економ iKa
пiдприемства

навчальна п

Охорона працi.
Барна с

Iнформацiйнi системи в готельно-

ресторанному госпо-дарствi. Паблiк рiлейншз
в готелъно-ресторанному бiзнесi

на спDава

OcBiTHi компонентиl що формують загальнi компетентностi

Iсторiя Украiни. Культурологiя*

Основи фiлософських знанъ. Психологiя.
Соцiологiя*
УкраiЪська мова (за професiйним

основи п
Iноземна мова (за професiйним
спDямчванням)*

Фiзичне вI,D(овання

Вrща математика*

ЗА ОСВIТНЪО_ПРОФЕСIfoIОЮ ПРОГРАМОЮ



OcBiTHi компоненти, що формують спецiальнi компетентностi

Паблiк рiлейншз в готельно-ресторанному
бiзнесi*

цiя, сер
послуг ю
послуг

Атестац iя здобувачiв -фаховоi

передвишоi освiти



ВИБIРКОВI OCBITHI КОМПОНЕНТИ НАВЧАЛЬНОГО ПЛАНУ

За вибором здобувача освiти



Jtlb п/п

l

2

Навчальна бухгагlтерiя

-lJ

Економiки пiдприемств

4

Iнформацiйних систем i технологiй

VI.Перелiк необхiдних кабiнетiв i лабораторiй

5

Навчагlьна лабораторiя кГотель)

6

ОрганiзацiТ ресторанного обслуговування

ЛабораторiТ

7

ТехнологiТ приготування iжi

8

iдагlьня МНАУ

9

Гiгiени та caHiTapiT

Тренiнговий центр

лГg п/п

l

2

ЕкономiчноТ TeopiT i суспiльних наук

з

Iноземних мов

4

Публiчного управлiння та правознавства

5

УкраiЪознавства

6

Спортивна зЕLпа

7

ВищоТ математики

Кабiнети

Комерцiйного товарознавства



YII. Пояснення до навчаJIьпого плацу

Навчшtьний IIлЕlн скJIадено на пiдставi освiтньо-професiйноТ програми (Технологiя виробництва i переробки про,ryкцii тваринництваl)

затвердкеноiВченою радою (протокол вiд к23> лютого 202lp. Nэ б )

та введено в дiю з < 0l > вересня 202l р,

Розгrrяrцпо вченою радою МиколаiЪського НАУ

Розглягrуго науково-методичною радою МНАУ

Розгляrцrго педагогiчною радою Технолого-економiчного коледку МНАУ

розгляrтуто навчtlльно-методичною радою Технолого-економiчного коледжу Мнду

Засцrпник дирекгора з НР Технолого-економiчного коледку МНАУ

Завi.щвач вiддiлення Технолого-економiчного коледду МНАУ 'И.

" 30 " березня 202I- року, протокол Jtlb 8

" 24 " березня 202I- року, протокол Ng 7

ll l9l' березн я 2021 року, протокол }lb 6

'l l 8ll березн я 2021 року, протокол N9 6

Л. П. Мандрик

Н.П. Сiгачова


