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MIHICTEPCTBO ОСВIТИ I НАУКИ УКРАIНИ
Вцокремлений структурн ий пiдроздiл

"Технолого-економiчний фаховий коледж
МиколаiЪського нацiонального аграрного унiверситету"

НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН
пiдготовки фахового молодшого бакалавра

Гагryзi знань 24 "Сфера обсrryговування"
Освiтньо-професiйна програма "Готельно-ресторанна справа"
Спецiагrьнiсть 24 l "Готельно-ресторанна справа"
Форма злобуття фаховоТ передвищоТ освiти - денна
PiK всryпу - 202З

ЕБлнIн

ий бакалавр

на ocHoBi базовоi середньоТ освiти - 2р l 0 м
ocHoBi повноi загzLпьноi середньоТ освiти - 1 р. 10 м

Квалiфiкаltiйни й iспит

ПозначеЕня:

Теоретичне
навчання

Семестровий
контрол ь

Канiкули Практика

II ЗВЕЛЕНI ЛАНI ПРО БЮЛЖЕ]- ЧАСУ (тижнi) III. ПРЛКТИКА

I. грАФIк освlтнъого процЕсу

ý
о

у

вересень жовтень листопад грудень сlчен лк)тии 0ерезень KBiTeHb травень червень пен серпень

c..l n- ю ь оо э (-,l an d- : ф о\ о
с\ сч

(\
(t,l

сa
(-,l

ý
с\ с]

\о
ctl

ь
(-J

со
о] с.n сa сa

с]
сa

aa
.a

$
сa

t/.)
сa

\О
сa

ь
сa

оо
сa сa .t \f

(-l
-f

aа,+
,f,
d-

(a)

=J ý,
ь
*{-

ооý О,
<-

о
ra) (п с\ с'.)

\г)

I ll l8 25 2 9 lб _]0 6 lз 20 27 ll+ ll l8 25 l 8 l5 22 29 5 l2 l9 26 4 ll l8 25 l 8 l5 22 29 6 lз 20 21 а
_) l0 l7 24 l 8 l5 22 29 5 l2 l9 26

8 l5 22 29 6 ]3 20 27 _) l0 l7 24 l 8 l5 11 29 5 |2 l9 2] 2 9 lб 2з l 8 l5 22 29 5 l2 l9 26 J l0 l1 24 зl 1 14 2l 28 5 l2 l9 26 2 9 lб 2з зl
I к к к к к к к к к к к к
lI к к к п п п п п к к к к к к к к к
III п п с с к к п п п п с п п п KI

ц
о

1-1

FJ
с)f,

a)d
у
.с
F

о
с)о
.=z-

aa

ц

Практика

cd
Fо
с)
F.
(Ё

с0

F

>l

cd

>-, 
,з

соо

+-.;
бо1

лl

т

F-

(б

са
сd
Fr{

t-о
цl

о
х
с)
t-,t

(d

юоg
ц

I 40 l2 52

II з5 5 l2 52

п 27 a 4 2 з 1 2 42

l02 a
1 9 2 з 1 26 |46

Назва практики,

a).-
,J
о
zоU

Ф
,д

,\
t_-

F
Е{
0)
о.

Навчальна практика

13,5

Iнформацiйнi системи та технологi'i 4 2

Барна справа 4
.,
J

Органiзацiя та технологiя обсrryговуванIuI в закJIадilх
готелъного господарства 6 2

Органiзацiя виробництва та обслуговуванtul в закJIадах

ресторанного господарства
6 2

Технологiчна практика

Технологiя приготування iжi 5 2 3,0

Виробнича практика 6 a
J 4,5

Всього 14 2|

Iv. АтЕстАцlя

Назва навчЕtльноТ дисциплi н и

Форма
атестацiТ
(зно,

квагliфiкацi
йний iспит)
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1. УкраiЪська мова ЗНО (FШ,IT)

42. Математика
зно (Fмт)

3. Iсторiя УкраiЪи /iноземна мова зно (нмт)

4. За вибором здобувача зно (FfoIт)

l. Органiзацiя та технологiя
обсrryговуванIrrl в закпадах готельного
господарства

IGалiфiкацiй
ний iспит

6 1

2. Органiзацiя виробництва та
обс_гryгов).ваннrl в закJIадах ресторанного
господарства

3. Гiгiена та санiтарiя

4. Основи менеджменту та маркетинry

5. Технологiя приготування iжi



Ч. ПЛЛН ОСВIТНЪОГО ПРОЦЕСУ всп,,тЕхнолого-ЕкономIчний ФАховиЙ колЕл}к мнАу"

Розподiл навчальних годин за курсами та семестрами (у тижнях)

Назва ocBiTHboT компоненти/ навчаJIьного предмета

Аулиторних

2-й семестр

lб тижнiв

,д.о. '-оЕt-гсвýaFоу
\о Kt.qа

ОБОВ,ЯЗКОВI OCBITHI
ЗА ПРОГРАМОIО

КОМПОНЕНТИ НЛВЧАЛЪНОГО IIЛАНУ
проФIльноi сврвднъоi освIти

1.1. Базовi предметп
укrэатнська мова:

1. Укра|нсъка л4ова

2. Укр. мова за проф- спршlуваннм
укратнська лiте

Iноземна мова:
l. Iноземна мова
2. Iноз. мова за проф- спря*I,уваннш

математика (алгебра i початки аналiзу та

Iсторiя: УкраТна i cBiT (iнтегрований

t. Iсmорiя Украiнu mа всесвimня iсmорiя

мадянська ocBiTa:

I. Основu правознавсmва

2. Соцiолоziя
Природничi науки (iнтегрований

I. Фiзuка, асmроноцЦ

3. Бiолоziя, основu еколо?i4 еколоziчна

еmuка

СDiзична культура:
I. Фiзuчна кул

2. Факульmаmuв



* Вiйськово-полъовi зборu - 59з99

1.2. Вибiрково-обов'язковi п редмети

1.3. Профiльнi предмети i спецiальшi курси

навчальfIа п ктика:

зд освtтньо_проФЕсIйною прогрАмоIо



Фiзичне виховання

Вища математика*

Економiчна теорiя*

Бухгалтерськи й облi к- EKoHoMiKa

пiдпри€мства *

OcBiTHi *оr.rоr.нти, urо формуютЬ спецiальнi компетентностi

Iнформацiйнi системи в готельно-

сторан номy господарствi *

органiзацiя та технологiя обслуговуванrul в

закJIадах готел ьного господарства

Органiзацiя виробництва та обслуговування

в закладах ресторанного господарства

Будiвлi i ус,гаткування*

Основи менеджменту та маркетингу

Гiгiсна ,га санiтарiя

Паблiк рiлейшнз в готельно-ресторанному

бiзнесi*

Барна справа*

стандартизашiя, сертифiкашiя i метрологiя

продукцiТ та послуг у ГРГ- Управлiння
якiстю продукцiТ та посJryг в санаторно-

их комплексах

Охорона праrri. Безпека житт€дiяльностi*

Бiзнес-планування в готельно-ресторанному

господарствi

Технологiя галузi*

Навчапьна практика*

Навчапьна практика

Технологiчна практика

Виробнича практика



Атестацiя здобувачiв фаховоi
передвишоi lgцiIц
Квалiфiкацiйний iспит

загальний обсяг обов'язкових
компонентiв

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

Вибiрковий компонент

РАЗОМ ЗЛ ВИБОРОМ ЗДОБУВАЧА

30,0всього зл нлвчлльн:им
плАном

кiлькiсть дисциплiн

РАЗОМ (тижневе наваптаження)

Разом (кредитiв на семестр)

ВСЬОГО дисцпплiп, що впвчаються за ОПП
за семестр / piк

ВСЪОГО курсовпх робiт (проектiв)

всього екзаменiв/ залiкiв

* освiтцi комповентf, ОIШ, що iптегруються з ЕавчаJIьЕпмп предметамп профiльпоi середпьоl освiтп

ВИБIРКОВl OCBITHI КОМПОНЕНТИ НАВЧЛЛЬНОГО ПЛАНУ

За вибором здобувача освiти



VI.Перелiк необхiдних кабiнетiв i лабораторiй

J\b п/п Лабораторii

l НавчzLпьна лабораторiя кГотелъ))

2 ОрганiзацiТ ресторанного обслуговування

3 Технологii приготування 'rжi

4 iдалъня МНАУ

5 Гiгiени та caнiTapiT

6 Тренiнговий центр

7 Менеджменту та професiйних KoMyHiKarriй

8 Економiки пiдприсмств

9 Iнформацiйних систем i технологiй

l0 Навчагlъна бухгалтерiя

J\b п/п Кабiнети

l ЕкономiчноТ TeopiT i суспiльних наук

2 Iноземних мов

3 Публiчного управлiння та правознавства

4 Украiнознавства

5 Спортивна зала

6 Вищоi математики

7 Комерцiйного товарознавства



VII. Пояснення до навчального плану

навчальний план складено на пiдставi освiтньо-професiйнот програми кготельно-ресторанна справа)

затвердженоТ Вченою радою (протокол вiд <28> лютого 2023р, JФ 7)

та ввелено в дiю з < 0l > вересня 2023 р.

Розгllянуто вченою радою Миколаiвського НАУ

Роз гля нуто науково-методи чною радою Ми колаТвського Н АУ

розглянуто педагогiчною радою Всп (технолого-економiчний фаховий коледж Мнду)

розглянуто навчzl_льно-методичною радою Всп ктехнолого-економiчний фаховий коледж Мнду)

<< 28 > березня 202З року, протокол }[9 8

<< 2) >> березн я 202З рок}, протокол Nq 7

(( l7 )) березн я 202З року, протокол JФ 7

( l0 )) березн я 202З року, протокол Jф 7

заступник директора з Нр Всп <технолого-економiчний фаховий коледж Мнду)

завiдувач вiддiлення Всп <технолого-економiчний фаховий коледж Мнду)) фу" Натагlя СIГАЧоВА


